
Планируемые результаты освоения учебного предмета, курса.
Личностные результаты

1. Российская гражданская идентичность (патриотизм, уважение к Отечеству, к прошлому и настоящему многонационального народа России, чувство ответственности и долга перед Родиной, идентификация себя в качестве гражданина России, субъективная значимость использования русского языка и языков народов России, осознание и ощущение личностной сопричастности судьбе российского народа). Осознание этнической принадлежности, знание истории, языка, культуры своего народа, своего края, основ культурного наследия народов России и человечества (идентичность человека с российской многонациональной культурой, сопричастность истории народов и государств, находившихся на территории современной России); интериоризация гуманистических, демократических и традиционных ценностей многонационального российского общества. Осознанное, уважительное и доброжелательное отношение к истории, культуре, религии, традициям, языкам, ценностям народов России и народов мира. 

2. Готовность и способность обучающихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию; готовность и способность осознанному выбору и построению дальнейшей индивидуальной траектории образования на базе ориентировки в мире профессий и профессиональных предпочтений, с учетом устойчивых познавательных интересов. 

3. Развитое моральное сознание и компетентность в решении моральных проблем на основе личностного выбора, формирование нравственных чувств и нравственного поведения, осознанного и ответственного отношения к собственным поступкам (способность к нравственному самосовершенствованию; веротерпимость, уважительное отношение к религиозным чувствам, взглядам людей или их отсутствию; знание основных норм морали, нравственных, духовных идеалов, хранимых в культурных традициях народов России, готовность на их основе к сознательному самоограничению в поступках, поведении, расточительном потребительстве; сформированность представлений об основах светской этики, культуры традиционных религий, их роли в развитии культуры и истории России и человечества, в становлении гражданского общества и российской государственности; понимание значения нравственности, веры и религии в жизни человека, семьи и общества). Сформированность ответственного отношения к учению; уважительного отношения к труду, наличие опыта участия в социально значимом труде. Осознание значения семьи в жизни человека и общества, принятие ценности семейной жизни, уважительное и заботливое отношение к членам своей семьи. 

4. Сформированность целостного мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, учитывающего социальное, культурное, языковое, духовное многообразие современного мира. 

5. Осознанное, уважительное и доброжелательное отношение к другому человеку, его мнению, мировоззрению, культуре, языку, вере, гражданской позиции. Готовность и способность вести диалог с другими людьми и достигать в нем взаимопонимания (идентификация себя как полноправного субъекта общения, готовность к конструированию образа партнера по диалогу, готовность к конструированию образа допустимых способов диалога, готовность к конструированию процесса диалога как конвенционирования интересов, процедур, готовность и способность к ведению переговоров). 

6. Освоенность социальных норм, правил поведения, ролей и форм социальной жизни в группах и сообществах. Участие в школьном самоуправлении и общественной жизни в пределах 4 возрастных компетенций с учетом региональных, этнокультурных, социальных и экономических особенностей (формирование готовности к участию в процессе упорядочения социальных связей и отношений, в которые включены и которые формируют сами учащиеся; включенность в непосредственное гражданское участие, готовность участвовать в жизнедеятельности подросткового общественного объединения, продуктивно взаимодействующего с социальной средой и социальными институтами; идентификация себя в качестве субъекта социальных преобразований, освоение компетентностей в сфере организаторской деятельности; интериоризация ценностей созидательного отношения к окружающей действительности, ценностей социального творчества, ценности продуктивной организации совместной деятельности, самореализации в группе и организации, ценности «другого» как равноправного партнера, формирование компетенций анализа, проектирования, организации деятельности, рефлексии изменений, способов взаимовыгодного сотрудничества, способов реализации собственного лидерского потенциала). 

7. Сформированность ценности здорового и безопасного образа жизни; интериоризация правил индивидуального и коллективного безопасного поведения в чрезвычайных ситуациях, угрожающих жизни и здоровью людей, правил поведения на транспорте и на дорогах. 

8. Развитость эстетического сознания через освоение художественного наследия народов России и мира, творческой деятельности эстетического характера (способность понимать художественные произведения, отражающие разные этнокультурные традиции; сформированность основ художественной культуры обучающихся как части их общей духовной культуры, как особого способа познания жизни и средства организации общения; эстетическое, эмоционально-ценностное видение окружающего мира; способность к эмоционально-ценностному освоению мира, самовыражению и 5 ориентации в художественном и нравственном пространстве культуры; уважение к истории культуры своего Отечества, выраженной в том числе в понимании красоты человека; потребность в общении с художественными произведениями, сформированность активного отношения к традициям художественной культуры как смысловой, эстетической и личностно-значимой ценности). 

9. Сформированность основ экологической культуры, соответствующей современному уровню экологического мышления, наличие опыта экологически ориентированной рефлексивно-оценочной и практической деятельности в жизненных ситуациях (готовность к исследованию природы, к занятиям сельскохозяйственным трудом, к художественно-эстетическому отражению природы, к занятиям туризмом, в том числе экотуризмом, к осуществлению природоохранной деятельности).

Метапредметные результаты

Метапредметные результаты, включают освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные). 

Регулятивные УУД 

1. Умение самостоятельно определять цели обучения, ставить и формулировать новые задачи в учебе и познавательной деятельности, развивать мотивы и интересы своей познавательной деятельности. Обучающийся сможет: 

( анализировать существующие и планировать будущие образовательные результаты; 

( идентифицировать собственные проблемы и определять главную проблему; 

( выдвигать версии решения проблемы, формулировать гипотезы, предвосхищать конечный результат; 

( ставить цель деятельности на основе определенной проблемы и существующих возможностей; 

( формулировать учебные задачи как шаги достижения поставленной цели деятельности; 

( обосновывать целевые ориентиры и приоритеты ссылками на ценности, указывая и обосновывая логическую последовательность шагов. 

2. Умение самостоятельно планировать пути достижения целей, в том числе альтернативные, осознанно выбирать наиболее эффективные способы решения учебных и познавательных задач. Обучающийся сможет: 

( определять необходимые действие(я) в соответствии с учебной и познавательной задачей и составлять алгоритм их выполнения; 

( обосновывать и осуществлять выбор наиболее эффективных способов решения учебных и познавательных задач; 

( определять/находить, в том числе из предложенных вариантов, условия для выполнения учебной и познавательной задачи; 

( выстраивать жизненные планы на краткосрочное будущее (заявлять целевые ориентиры, ставить  адекватные им задачи и предлагать действия, указывая и обосновывая логическую последовательность шагов); 

( выбирать из предложенных вариантов и самостоятельно искать средства/ресурсы для решения задачи/достижения цели; 

( составлять план решения проблемы (выполнения проекта, проведения исследования); 

( определять потенциальные затруднения при решении учебной и познавательной задачи и находить средства для их устранения; 

( описывать свой опыт, оформляя его для передачи другим людям в виде технологии решения практических задач определенного класса; 

( планировать и корректировать свою индивидуальную образовательную траекторию. 

3. Умение соотносить свои действия с планируемыми результатами, осуществлять контроль своей деятельности в процессе достижения результата, определять способы действий в рамках предложенных условий и требований, корректировать свои действия в соответствии с изменяющейся ситуацией. Обучающийся сможет: 

( определять совместно с педагогом и сверстниками критерии планируемых результатов и критерии оценки своей учебной деятельности; 

( систематизировать (в том числе выбирать приоритетные) критерии планируемых результатов и оценки своей деятельности; 

 ( отбирать инструменты для оценивания своей деятельности, осуществлять самоконтроль своей деятельности в рамках предложенных условий и требований; 

( оценивать свою деятельность, аргументируя причины достижения или отсутствия планируемого результата; 

( находить достаточные средства для выполнения учебных действий в изменяющейся ситуации и/или при отсутствии планируемого результата; 

( работая по своему плану, вносить коррективы в текущую деятельность на основе анализа изменений ситуации для получения запланированных характеристик продукта/результата; 

( устанавливать связь между полученными характеристиками продукта и характеристиками процесса деятельности и по завершении деятельности предлагать изменение характеристик процесса для получения улучшенных характеристик продукта; 

( сверять свои действия с целью и, при необходимости, исправлять ошибки самостоятельно. 

4. Умение оценивать правильность выполнения учебной задачи, собственные возможности ее решения. Обучающийся сможет: 

( определять критерии правильности (корректности) выполнения учебной задачи; 

( анализировать и обосновывать применение соответствующего инструментария для выполнения учебной задачи; 

( свободно пользоваться выработанными критериями оценки и самооценки, исходя из цели и имеющихся средств, различая результат и способы действий; 

( оценивать продукт своей деятельности по заданным и/или самостоятельно определенным критериям в соответствии с целью деятельности; 

( обосновывать достижимость цели выбранным способом на основе оценки своих внутренних ресурсов и доступных внешних ресурсов; 

( фиксировать и анализировать динамику собственных образовательных результатов. 

5. Владение основами самоконтроля, самооценки, принятия решений и осуществления осознанного выбора в учебной и познавательной. Обучающийся сможет: 

( наблюдать и анализировать собственную учебную и познавательную деятельность и деятельность других обучающихся в процессе взаимопроверки; 

( соотносить реальные и планируемые результаты индивидуальной образовательной деятельности и делать выводы; 

( принимать решение в учебной ситуации и нести за него ответственность; 

( самостоятельно определять причины своего успеха или неуспеха и находить способы выхода из ситуации неуспеха; 

( ретроспективно определять, какие действия по решению учебной задачи или параметры этих  действий привели к получению имеющегося продукта учебной деятельности; 

( демонстрировать приемы регуляции психофизиологических/ эмоциональных состояний для достижения эффекта успокоения (устранения эмоциональной напряженности), эффекта восстановления (ослабления проявлений утомления), эффекта активизации (повышения психофизиологической реактивности). Познавательные УУД 

6. Умение определять понятия, создавать обобщения, устанавливать аналогии, классифицировать, самостоятельно выбирать основания и критерии для классификации, устанавливать причинно- следственные связи, строить логическое рассуждение, умозаключение (индуктивное, дедуктивное, по аналогии) и делать выводы. Обучающийся сможет: 

( подбирать слова, соподчиненные ключевому слову, определяющие его признаки и свойства; 

( выстраивать логическую цепочку, состоящую из ключевого слова и соподчиненных ему слов;

 ( выделять общий признак двух или нескольких предметов или явлений и объяснять их сходство; 

( объединять предметы и явления в группы по определенным признакам, сравнивать, классифицировать и обобщать факты и явления;

 ( выделять явление из общего ряда других явлений; 

( определять обстоятельства, которые предшествовали возникновению связи между явлениями,  из этих обстоятельств выделять определяющие, способные быть причиной данного явления, выявлять причины и следствия явлений; 

( строить рассуждение от общих закономерностей к частным явлениям и от частных явлений к общим закономерностям; 

( строить рассуждение на основе сравнения предметов и явлений, выделяя при этом общие признаки; 

( излагать полученную информацию, интерпретируя ее в контексте решаемой задачи; 

( самостоятельно указывать на информацию, нуждающуюся в проверке, предлагать и применять способ проверки достоверности информации; 

( вербализовать эмоциональное впечатление, оказанное на него источником; 

( объяснять явления, процессы, связи и отношения, выявляемые в ходе познавательной и исследовательской деятельности (приводить объяснение с изменением формы представления; объяснять, детализируя или обобщая; объяснять с заданной точки зрения); 

( выявлять и называть причины события, явления, в том числе возможные / наиболее вероятные причины, возможные последствия заданной причины, самостоятельно осуществляя причинно- следственный анализ; 

( делать вывод на основе критического анализа разных точек зрения, подтверждать вывод собственной аргументацией или самостоятельно полученными данными.  

7. Умение создавать, применять и преобразовывать знаки и символы, модели и схемы для решения учебных и познавательных задач. Обучающийся сможет: 

( обозначать символом и знаком предмет и/или явление; 

( определять логические связи между предметами и/или явлениями, обозначать данные логические связи с помощью знаков в схеме; 

( создавать абстрактный или реальный образ предмета и/или явления; 

( строить модель/схему на основе условий задачи и/или способа ее решения; 

( создавать вербальные, вещественные и информационные модели с выделением существенных характеристик объекта для определения способа решения задачи в соответствии с ситуацией; ( преобразовывать модели с целью выявления общих законов, определяющих данную предметную область; 

( переводить сложную по составу (многоаспектную) информацию из графического или формализованного (символьного) представления в текстовое, и наоборот;

 ( строить схему, алгоритм действия, исправлять или восстанавливать неизвестный ранее алгоритм на основе имеющегося знания об объекте, к которому применяется алгоритм; 

( строить доказательство: прямое, косвенное, от противного;  

( анализировать/рефлексировать опыт разработки и реализации учебного проекта, исследования (теоретического, эмпирического) на основе предложенной проблемной ситуации, поставленной цели и/или заданных критериев оценки продукта/результата. 

8. Смысловое чтение. Обучающийся сможет: 

( находить в тексте требуемую информацию (в соответствии с целями своей деятельности); 

( ориентироваться в содержании текста, понимать целостный смысл текста, структурировать текст; 

( устанавливать взаимосвязь описанных в тексте событий, явлений, процессов; 

( резюмировать главную идею текста; 

( преобразовывать текст, «переводя» его в другую модальность, интерпретировать текст (художественный и нехудожественный – учебный, научно-популярный, информационный, текст non-fiction); 

( критически оценивать содержание и форму текста. 

9. Формирование и развитие экологического мышления, умение применять его в познавательной, коммуникативной, социальной практике и профессиональной ориентации. Обучающийся сможет: 

( определять свое отношение к природной среде; 

( анализировать влияние экологических факторов на среду обитания живых организмов; 

( проводить причинный и вероятностный анализ экологических ситуаций; 

( прогнозировать изменения ситуации при смене действия одного фактора на действие другого фактора; 

( распространять экологические знания и участвовать в практических делах по защите окружающей среды; 

( выражать свое отношение к природе через рисунки, сочинения, модели, проектные работы.    10. Развитие мотивации к овладению культурой активного использования словарей и других поисковых систем. Обучающийся сможет: 

( определять необходимые ключевые поисковые слова и запросы; 

( осуществлять взаимодействие с электронными поисковыми системами, словарями; 

( формировать множественную выборку из поисковых источников для объективизации результатов поиска; 

( соотносить полученные результаты поиска со своей деятельностью. 

Коммуникативные УУД    

11. Умение организовывать учебное сотрудничество и совместную деятельность с учителем и сверстниками; работать индивидуально и в группе: находить общее решение и разрешать  конфликты на основе согласования позиций и учета интересов; формулировать, аргументировать и отстаивать свое мнение. Обучающийся сможет: 

( определять возможные роли в совместной деятельности; 

( играть определенную роль в совместной деятельности; 

( принимать позицию собеседника, понимая позицию другого, различать в его речи: мнение (точку зрения), доказательство (аргументы), факты; гипотезы, аксиомы, теории; 

( определять свои действия и действия партнера, которые способствовали или препятствовали продуктивной коммуникации; 

( строить позитивные отношения в процессе учебной и познавательной деятельности; 

( корректно и аргументированно отстаивать свою точку зрения, в дискуссии уметь выдвигать контраргументы, перефразировать свою мысль (владение механизмом эквивалентных замен); 

( критически относиться к собственному мнению, с достоинством признавать ошибочность своего мнения (если оно таково) и корректировать его; 

( предлагать альтернативное решение в конфликтной ситуации; 

( выделять общую точку зрения в дискуссии; 

( договариваться о правилах и вопросах для обсуждения в соответствии с поставленной перед группой задачей; 

( организовывать учебное взаимодействие в группе (определять общие цели, распределять роли, договариваться друг с другом и т. д.); 

( устранять в рамках диалога разрывы в коммуникации, обусловленные непониманием/неприятием со стороны собеседника задачи, формы или содержания диалога. 

11. Умение осознанно использовать речевые средства в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей для планирования и регуляции своей деятельности; владение устной и письменной речью, монологической контекстной речью. Обучающийся сможет: 

( определять задачу коммуникации и в соответствии с ней отбирать речевые средства; 

( отбирать и использовать речевые средства в процессе коммуникации с другими людьми (диалог в паре, в малой группе и т. д.); 

( представлять в устной или письменной форме развернутый план собственной деятельности; 

( соблюдать нормы публичной речи, регламент в монологе и дискуссии в соответствии с коммуникативной задачей; 

( высказывать и обосновывать мнение (суждение) и запрашивать мнение партнера в рамках диалога; 

( принимать решение в ходе диалога и согласовывать его с собеседником; 

( создавать письменные «клишированные» и оригинальные тексты с использованием необходимых речевых средств; 

( использовать вербальные средства (средства логической связи) для выделения смысловых блоков своего выступления; 

( использовать невербальные средства или наглядные материалы, подготовленные/отобранные под руководством учителя; 

( делать оценочный вывод о достижении цели коммуникации непосредственно после завершения коммуникативного контакта и обосновывать его. 

11. Формирование и развитие компетентности в области использования информационно- коммуникационных технологий (далее – ИКТ). Обучающийся сможет: 

( целенаправленно искать и использовать информационные ресурсы, необходимые для решения учебных и практических задач с помощью средств ИКТ; 

( выбирать, строить и использовать адекватную информационную модель для передачи своих мыслей средствами естественных и формальных языков в соответствии с условиями коммуникации; 

( выделять информационный аспект задачи, оперировать данными, использовать модель решения задачи;  

( использовать компьютерные технологии (включая выбор адекватных задаче инструментальных программно-аппаратных средств и сервисов) для решения информационных и коммуникационных учебных задач, в том числе: вычисление, написание писем, сочинений, докладов, рефератов, создание презентаций и др.; 

( использовать информацию с учетом этических и правовых норм; 

( создавать информационные ресурсы разного типа и для разных аудиторий, соблюдать информационную гигиену и правила информационной безопасности.

Предметные результаты
В соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования к результатам предметной области «Технология», планируемые результаты освоения предмета «Технология» отражают: 

( осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта; 

( овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда; 

( овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, 19 правилами выполнения графической документации; 

( формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; 

( развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания;

 ( формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда. При формировании перечня планируемых результатов освоения предмета «Технология» учтены требования Федерального государственного образовательного стандарта основного образования к личностным и метапредметным результатам и требования индивидуализации обучения, в связи с чем в программу включены результаты базового уровня, обязательного к освоению всеми обучающимися, и повышенного уровня (в списке выделены курсивом). Результаты, заявленные образовательной программой «Технология» по блокам содержания Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития Выпускник научится: 

( называть и характеризовать актуальные управленческие, медицинские, информационные 20 технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии; 

( называть и характеризовать перспективные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии; 

( объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты; 

( проводить мониторинг развития технологий произвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов. 

Выпускник получит возможность научиться: 

( приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере. Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся 

Выпускник научится:  

· следовать технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового  продукта;  оценивать условия применимости технологии в том числе с позиций экологической защищенности;  

· прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов / параметров / ресурсов, проверяет прогнозы опытно- экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты;  

· в зависимости от ситуации оптимизировать базовые технологии (затратность – качество), проводит анализ альтернативных ресурсов, соединяет в единый план несколько технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или информационного продукта;  

· проводить оценку и испытание полученного продукта;  

· проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных продуктах; 

· описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения; 

· анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;  

· проводить и анализировать разработку и / или реализацию прикладных проектов, предполагающих:  

· изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих 22 регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;  

· модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта; 

·  определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе); 

· встраивание созданного информационного продукта в заданную оболочку; 

·  изготовление информационного продукта по заданному алгоритму в заданной оболочке;  

· проводить и анализировать разработку и / или реализацию технологических проектов, предполагающих: 

·  оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике); 

·  обобщение прецедентов получения продуктов одной группы различными субъектами (опыта), анализ потребительских свойств данных продуктов, запросов групп их потребителей, условий производства с выработкой (процессированием, регламентацией) технологии производства данного продукта и ее пилотного применения; разработку инструкций, технологических карт для исполнителей, согласование с заинтересованными субъектами;  

· разработку (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами;  

· проводить и анализировать разработку и / или реализацию проектов, предполагающих:  

· планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации); 

· планирование (разработку) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов; 

· разработку плана продвижения продукта; Выпускник получит возможность научиться: 

·  выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения; 

· модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии; 

· технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты; 

· оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии. 

Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения 

Выпускник научится:  

· характеризовать группы профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере, описывает тенденции их развития, 

· характеризовать ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития, 

· разъяснять социальное значение групп профессий, востребованных на региональном рынке труда,  

· характеризовать группы предприятий региона проживания,  

· характеризовать учреждения профессионального образования различного уровня, расположенные на территории проживания обучающегося, об оказываемых ими образовательных услугах, условиях поступления и особенностях обучения, 

· анализировать свои мотивы и причины принятия тех или иных решений, 

· анализировать результаты и последствия своих решений, связанных с выбором и реализацией образовательной траектории,  

· анализировать свои возможности и предпочтения, связанные с освоением определенного уровня образовательных программ и реализацией тех или иных видов деятельности,  

· получит опыт наблюдения (изучения), ознакомления с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников,  

· получит опыт поиска, извлечения, структурирования и обработки информации  перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка труда.            

Выпускник получит возможность научиться:  

· предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования для занятия заданных должностей;  
· анализировать социальный статус произвольно заданной социально-профессиональной группы из числа профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.
Содержание предмета выстроено в структуре 3 блоков
1 блок. Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития.

Выпускник научится:
· называть и характеризовать актуальные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;

· называть  и характеризовать перспективные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;

· объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты;

· проводить мониторинг развития технологий произвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов.

Выпускник получит возможность научиться:

· приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.

2 блок. Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся

Выпускник научится:
· следовать технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта;

· оценивать условия применимости технологии в том числе с позиций экологической защищенности;

· прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов /параметров/ ресурсов, проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты;

· в зависимости от ситуации оптимизировать базовые технологии (затратность – качество), проводит анализ альтернативных ресурсов, соединяет в единый план несколько технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или информационного продукта;

· проводить оценку и испытание полученного продукта;

· проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных продуктах;

· описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;

· анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;

· проводить и анализировать разработку и / или реализацию прикладных проектов, предполагающих:

- изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;

- модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;

- определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);

- встраивание созданного информационного продукта в заданную оболочку;

-изготовление информационного продукта по заданному алгоритму в заданной оболочке;

· проводить и анализировать разработку и / или реализацию технологических проектов, предполагающих:

- оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике);

-обобщение прецедентов получения продуктов одной группы различными субъектами (опыта), анализ потребительских свойств данных продуктов, запросов групп их потребителей, условий производства с выработкой (процессированием, регламентацией) технологии производства данного продукта и ее пилотного применения; разработку инструкций, технологических карт для исполнителей, согласование с заинтересованными субъектами;

- разработку (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами;

· проводить и анализировать  разработку и / или реализацию проектов, предполагающих:

- планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);

- планирование (разработку) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов;

-разработку плана продвижения продукта;

· проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора). 

Выпускник получит возможность научиться:

· выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения;

· модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии;

· технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты;

· оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии.

3  блок. Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения

Выпускник научится:
· характеризовать группы профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере, описывает тенденции их развития,

· характеризовать ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития,

· разъяснять социальное значение групп профессий, востребованных на региональном рынке труда,

· характеризовать группы предприятий региона проживания,

· характеризовать учреждения профессионального образования различного уровня, расположенные на территории проживания обучающегося, об оказываемых ими образовательных услугах, условиях поступления и особенностях обучения,

· анализировать свои мотивы и причины принятия тех или иных решений,

· анализировать результаты и последствия своих решений, связанных с выбором и реализацией образовательной траектории,

· анализировать свои возможности и предпочтения, связанные с освоением определенного уровня образовательных программ и реализацией тех или иных видов деятельности,

· получит опыт наблюдения (изучения), ознакомления с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников,

· получит опыт поиска, извлечения, структурирования и обработки информации о перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка труда.

Выпускник получит возможность научиться:

· предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования для занятия заданных должностей;

анализировать социальный статус произвольно заданной социально-профессиональной группы из числа профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.
Содержание тем учебного курса

  Содержание предмета выстроено в структуре из 3-х блоков:

1 блок.  Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития.

Потребности и технологии. Потребности. Иерархия потребностей. Общественные потребности. Потребности и цели. Развитие потребностей и развитие технологий. Реклама. Принципы организации рекламы. Способы воздействия рекламы на потребителя и его потребности. Понятие технологии. Цикл жизни технологии. Материальные технологии, информационные технологии, социальные технологии. 

История развития технологий. Источники развития технологий: эволюция потребностей, практический опыт, научное знание, технологизация научных идей. Развитие технологий и проблемы антропогенного воздействия на окружающую среду. Технологии и мировое хозяйство. Закономерности технологического развития.

Технологический процесс, его параметры, сырье, ресурсы, результат. Виды ресурсов. Способы получения ресурсов. Взаимозаменяемость ресурсов. Ограниченность ресурсов. Условия реализации технологического процесса. Побочные эффекты реализации технологического процесса. Технология в контексте производства.

Технологическая система как средство для удовлетворения базовых и социальных нужд человека. Входы и выходы технологической системы. Управление в технологических системах. Обратная связь. Развитие технологических систем и последовательная передача функций управления и контроля от человека технологической системе. Робототехника. Системы автоматического управления. Программирование работы устройств.

Производственные технологии. Промышленные технологии. Технологии сельского хозяйства. 

Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и сооружений. 

Производство, преобразование, распределение, накопление и передача энергии как технология. Использование энергии: механической, электрической, тепловой, гидравлической. Машины для преобразования энергии. Устройства для накопления энергии. Устройства для передачи энергии. Потеря энергии. Последствия потери энергии для экономики и экологии. Пути сокращения потерь энергии. Альтернативные источники энергии.

Автоматизация производства. Производственные технологии автоматизированного производства.

Материалы, изменившие мир. Технологии получения материалов. Современные материалы: многофункциональные материалы, возобновляемые материалы (биоматериалы), пластики и керамика как альтернатива металлам, новые перспективы применения металлов, пористые металлы. Технологии получения и обработки материалов с заданными свойствами (закалка, сплавы, обработка поверхности (бомбардировка и т. п.), порошковая металлургия, композитные материалы, технологии синтеза. Биотехнологии.

Специфика социальных технологий. Технологии работы с общественным мнением. Социальные сети как технология. Технологии сферы услуг.

Современные промышленные технологии получения продуктов питания. 

Современные информационные технологии. Потребности в перемещении людей и товаров, потребительские функции транспорта. Виды транспорта, история развития транспорта. Влияние транспорта на окружающую среду. Безопасность транспорта. Транспортная логистика. Регулирование транспортных потоков

Нанотехнологии: новые принципы получения материалов и продуктов с заданными свойствами. Электроника (фотоника). Квантовые компьютеры. Развитие многофункциональных ИТ-инструментов. Медицинские технологии. Тестирующие препараты. Локальная доставка препарата. Персонифицированная вакцина. Генная инженерия как технология ликвидации нежелательных наследуемых признаков. Создание генетических тестов. Создание органов и организмов с искусственной генетической программой.

Управление в современном производстве. Роль метрологии в современном производстве. Инновационные предприятия. Трансферт технологий.

Осуществление мониторинга СМИ и ресурсов Интернета по вопросам формирования, продвижения и внедрения новых технологий, обслуживающих ту или иную группу потребностей или отнесенных к той или иной технологической стратегии

Технологии в сфере быта. 

Экология жилья. Технологии содержания жилья. Взаимодействие со службами ЖКХ. Хранение продовольственных и непродовольственных продуктов.
Энергетическое обеспечение нашего дома. Электроприборы. Бытовая техника и ее развитие. Освещение и освещенность, нормы освещенности в зависимости от назначения помещения. Отопление и тепловые потери. Энергосбережение в быту. Электробезопасность в быту и экология жилища. 

Способы обработки продуктов питания и потребительские качества пищи. 

Культура потребления: выбор продукта / услуги.

В данный блок содержания входят следующие учебные модули:

· кулинария;

· свойства текстильных материалов;

· элементы машиноведения;

· оформление интерьера;

· электротехника.

2 блок. Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся.

Способы представления технической и технологической информации. Техническое задание. Технические условия. Эскизы и чертежи. Технологическая карта. Алгоритм. Инструкция. Описание систем и процессов с помощью блок-схем. Электрическая схема.
Техники проектирования, конструирования, моделирования. Способы выявления потребностей. Методы принятия решения. Анализ альтернативных ресурсов.

Порядок действий по сборке конструкции / механизма. Способы соединения деталей. Технологический узел. Понятие модели. 

Логика проектирования технологической системы Модернизация изделия и создание нового изделия как виды проектирования технологической системы. Конструкции. Основные характеристики конструкций. Порядок действий по проектированию конструкции / механизма, удовлетворяющей(-его) заданным условиям. Моделирование. Функции моделей. Использование моделей в процессе проектирования технологической системы. Простые механизмы как часть технологических систем. Робототехника и среда конструирования. Виды движения. Кинематические схемы

Анализ и синтез как средства решения задачи. Техника проведения морфологического анализа.

Логика построения и особенности разработки отдельных видов проектов: технологический проект, бизнес-проект (бизнес-план), инженерный проект, дизайн-проект, исследовательский проект, социальный проект. Бюджет проекта. Фандрайзинг. Специфика фандрайзинга для разных типов проектов.

Способы продвижения продукта на рынке. Сегментация рынка. Позиционирование продукта. Маркетинговый план. 

Опыт проектирования, конструирования, моделирования. 

Составление программы изучения потребностей. Составление технического задания - спецификации задания на изготовление продукта, призванного удовлетворить выявленную потребность, но не удовлетворяемую в настоящее время потребность ближайшего социального окружения или его представителей. 

Сборка моделей. Исследование характеристик конструкций. Проектирование и конструирование моделей по известному прототипу. Испытания, анализ, варианты модернизации. Модернизация продукта. Разработка конструкций в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения. Конструирование простых систем с обратной связью на основе технических конструкторов.

Составление карт простых механизмов, включая сборку действующей модели в среде образовательного конструктора. Построение модели механизма, состоящего из 4-5 простых механизмов по кинематической схеме. Модификация механизма на основе технической документации для получения заданных свойств (решения задачи) – моделирование с помощью конструктора или в виртуальной среде. Простейшие роботы.

Составление технологической карты известного технологического процесса. Апробация путей оптимизации технологического процесса.

Изготовление информационного продукта по заданному алгоритму. Изготовление продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов (продукт и технология его изготовления – на выбор образовательного й организации).

Моделирование процесса управления в социальной системе (на примере элемента школьной жизни). Компьютерное моделирование, проведение виртуального эксперимента (на примере характеристик транспортного средства).

Разработка и создание изделия средствами учебного станка, управляемого программой компьютерного трехмерного проектирования. Автоматизированное производство на предприятиях нашего региона. Функции специалистов, занятых в производстве».

Разработка вспомогательной технологии. Разработка / оптимизация и введение технологии на примере организации действий и взаимодействия в быту.

Разработка и изготовление материального продукта. Апробация полученного материального продукта. Модернизация материального продукта.

Планирование (разработка) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов (тематика: дом и его содержание, школьное здание и его содержание).

Разработка проектного замысла по алгоритму («бытовые мелочи»): реализация этапов анализа ситуации, целеполагания, выбора системы и принципа действия / модификации продукта (поисковый и аналитический этапы проектной деятельности). Изготовление материального продукта с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования (практический этап проектной деятельности).
Разработка проекта освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки. Обоснование проектного решения по основаниям соответствия запросу и требованиям к освещенности и экономичности. Проект оптимизации энергозатрат. 

Обобщение опыта получения продуктов различными субъектами, анализ потребительских свойств этих продуктов, запросов групп их потребителей, условий производства. Оптимизация и регламентация технологических режимов производства данного продукта. Пилотное применение технологии на основе разработанных регламентов.

Разработка и реализации персонального проекта, направленного на разрешение личностно значимой для обучающегося проблемы. Реализация запланированной деятельности по продвижению продукта.

Разработка проектного замысла в рамках избранного обучающимся вида проекта.

В данный блок содержания входят следующие учебные модули:

·  конструирование швейных изделий ; 

·  моделирование швейных изделий;  

· технология изготовления швейных изделий;  

· художественные ремесла;

· технология исследовательской  и опытнической деятельности.

3 блок. Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения.
Предприятия региона проживания обучающихся, работающие на основе современных производственных технологий. Обзор ведущих технологий, применяющихся на предприятиях региона, рабочие места и их функции. Производство и потребление энергии в регионе проживания обучающихся, профессии в сфере энергетики. Автоматизированные производства региона проживания обучающихся, новые функции рабочих профессий в условиях высокотехнологичных автоматизированных производств и новые требования к кадрам. Производство материалов на предприятиях региона проживания обучающихся. Производство продуктов питания на предприятиях региона проживания обучающихся. Организация транспорта людей и грузов в регионе проживания обучающихся, спектр профессий.
Понятия трудового ресурса, рынка труда. Характеристики современного рынка труда. Квалификации и профессии. Цикл жизни профессии. Стратегии профессиональной карьеры. Современные требования к кадрам. Концепции «обучения для жизни» и «обучения через всю жизнь». 

Система профильного обучения: права, обязанности и возможности. 

Предпрофессиональные пробы в реальных и / или модельных условиях, дающие представление о деятельности в определенной сфере. Опыт принятия ответственного решения при выборе краткосрочного курса.

 В данный блок содержания входит следующий учебный модуль;

современное производство и профессиональное  самоопределение.
Количество часов на уровень и на класс:

	№

п/п
	Разделы
	Распределение учебных часов
	Итого

	
	
	5 класс
	6 класс
	7 класс
	8 класс
	

	1
	Кулинария
	12
	14
	8
	
	34

	2
	Создание изделий из текстильных материалов (свойства  текстильных материалов, элементы машиноведения, конструирование и моделирование швейных изделий, технология  изготовления швейных  изделий)
	34
	32
	30
	
	96

	3
	Художественные  ремёсла


	8
	8
	8
	
	24

	4
	Оформление  интерьера
	2
	2
	2
	
	6

	5
	Электротехника
	
	2
	2
	12
	16

	6
	Современное  производство и профессиональное  самоопределение
	
	
	4
	4
	8

	7
	Семейная экономика
	
	
	
	6
	6

	8
	Технология домашнего хозяйства
	
	
	
	4
	4

	9
	Технология  исследовательской  и опытнической деятельности
	12
	10
	14
	8
	44

	
	Итого:
	68
	68
	68
	34
	238


УЧЕБНО - ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ  5 - 8  КЛАССЫ

	Разделы и темы
	5 
класс
	6 
класс
	7 
класс

 
	8 класс

1 час

	Кулинария
	12
	14
	8
	

	Санитария и гигиена
	2
	
	
	

	Физиология  питания
	
	
	
	

	Блюда из яиц, бутерброды , горячие напитки
	4
	
	
	

	Блюда из овощей
	4
	
	
	

	Сервировка стола. Этикет.
	2
	
	
	

	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
	
	4
	
	

	Блюда из круп, бобовых, макаронных изделий
	
	2
	
	

	Приготовление обеда  в походных условиях
	
	2
	
	

	Блюда из молока и кисломолочных продуктов
	
	2
	
	

	Изделия из теста
	
	4
	
	

	Блюда из птицы
	
	
	2
	

	Блюда из мяса
	
	
	4
	

	Заправочные супы
	
	
	2
	

	Блюда национальной кухни
	
	
	
	

	Заготовка продуктов
	
	
	
	

	Создание изделий из текстильных материалов
	34
	32
	30
	

	Свойства текстильных материалов
	4
	4
	2
	

	Элементы машиноведения
	6
	4
	8
	

	Конструирование  швейных изделий
	4
	2
	4
	

	Моделирование швейных изделий
	2
	4
	2
	

	Технология изготовления  швейных изделий
	18
	18
	14
	

	Художественные  ремёсла
	8
	8
	8
	

	Декоративно-прикладное  искусство
	2
	
	
	

	Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов ДПИ
	2
	
	
	

	Лоскутное  шитьё
	4
	
	
	

	Роспись ткани
	
	4
	
	

	Вязание  крючком
	
	4
	
	

	Вязание на спицах
	
	
	8
	

	Оформление интерьера
	2
	2
	2
	

	Интерьер кухни, столовой
	2
	
	
	

	Интерьер  жилого  дома
	
	2
	
	

	Комнатные растения в интерьере
	
	
	2
	

	Электротехника
	
	2
	2
	12

	Бытовые  электроприборы
	
	2
	2
	6

	Электромонтажные и сборочные технологии
	
	
	
	4

	Электротехнические устройства с элементами автоматики
	
	
	
	2

	Современное производство и профессиональное самоопределение
	
	
	4
	4

	Сферы производства и разделение труда
	
	
	2
	2

	Профессиональное  образование и профессиональная  карьера
	
	
	2
	2

	Семейная экономика
	
	
	
	6

	Бюджет семьи
	
	
	
	6

	Технологии домашнего  хозяйства
	
	
	
	4

	Экология жилища
	
	
	
	2

	Системы водоснабжения и канализации в доме
	
	
	
	2

	Технологии исследовательской и опытнической деятельности
	12
	10
	14
	8

	Исследовательская и созидательная деятельность
	12
	10
	14
	8

	ВСЕГО:
	68
	68
	68
	34


Выполнение практической части программы 5 класс

	№
	Разделы и темы  


	Всего 

часов
	Количество часов

	
	
	
	теория
	практика

	1. Кулинария
	12
	
	

	1.1
	Санитария и гигиена
	
	1
	

	1.2
	Физиология питания
	
	1
	

	1.3
	Блюда из яиц, бутерброды, горячие напитки
	
	2
	2

	1.4
	Блюда из овощей
	
	2
	2

	1.5
	Сервировка стола. Этикет.
	
	1
	1

	2. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	34
	
	

	2.1
	Свойства текстильных материалов
	
	2
	2

	2.2
	Элементы машиноведения
	
	3
	3

	2.3
	Конструирование  швейных изделий
	
	2
	2

	2.4
	Моделирование швейных изделий
	
	1
	1

	2.5
	Технология изготовления  швейных изделий
	
	9
	   9

	3. Художественные  ремёсла
	8
	
	

	3.1
	Декоративно-прикладное  искусство
	
	2
	

	3.2
	Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства
	
	1
	1

	3.3
	Лоскутное  шитьё
	
	2
	2

	4. Оформление интерьера
	2
	
	

	4.1
	Интерьер кухни, столовой
	
	1
	1

	5. Технологии исследовательской и опытнической деятельности
	12
	
	

	5.1
	Исследовательская и созидательная деятельность
	
	9
	3

	
	ИТОГО:
	68
	39
	29


Выполнение практической части программы 6 класс
	№
	Разделы и темы  


	Всего 

часов
	Количество часов

	
	
	
	теория
	практика

	1. Кулинария
	14
	
	

	1.1
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
	
	2
	2

	1.2
	Блюда из круп, бобовых, макаронных изделий
	
	1
	1

	1.3
	Приготовление обеда  в походных условиях
	
	1
	1

	1.4
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов
	
	1
	1

	1.5
	Изделия из теста
	
	2
	2

	2. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	32
	
	

	2.1
	Свойства текстильных материалов
	
	2
	2

	2.2
	Элементы машиноведения
	
	2
	2

	2.3
	Конструирование  швейных изделий
	
	1
	1

	2.4
	Моделирование швейных изделий
	
	2
	2

	2.5
	Технология изготовления  швейных изделий
	
	9
	  9

	3. Художественные  ремёсла
	8
	
	

	3.1
	Роспись ткани
	
	2
	2

	3.2
	Вязание  крючком
	
	2
	2

	4. Электротехника
	2
	
	

	4.1
	Бытовые  электроприборы
	
	1
	1

	5. Оформление интерьера
	2
	
	

	5.1
	Интерьер  жилого  дома
	
	1
	1

	6. Технологии исследовательской и опытнической деятельности
	10
	
	

	6.1
	Исследовательская и созидательная деятельность
	
	5
	5

	
	ИТОГО:
	68
	34
	34


Выполнение практической части программы 7 класс
	№
	Разделы и темы  


	Всего часов
	Количество часов

	
	
	
	теория
	практика

	1. Кулинария
	8
	
	

	1.1
	Блюда из птицы
	
	1
	1

	1.2
	Блюда из мяса
	
	2
	2

	1.3
	Заправочные супы
	
	1
	1

	2. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	30
	
	

	2.1
	Свойства текстильных материалов
	
	1
	1

	2.2
	Элементы машиноведения
	
	4
	4

	2.3
	Конструирование  швейных изделий
	
	2
	2

	2.4
	Моделирование швейных изделий
	
	1
	1

	2.5
	Технология изготовления  швейных изделий
	
	7
	  7

	3. Художественные  ремёсла
	8
	
	

	3.1
	Вязание  на спицах
	
	4
	4

	4. Оформление интерьера  
	2
	
	

	4.1
	Комнатные растения в интерьере  
	
	1
	1

	5. Электротехника
	2
	
	

	5.1
	Бытовые  электроприборы
	
	1
	1

	6. Современное производство и профессиональное самоопределение
	4
	
	

	6.1
	Сферы производства, профессиональное образование и профессиональная карьера
	
	2
	2

	7. Технологии исследовательской и опытнической деятельности
	14
	
	

	7.1
	Исследовательская и созидательная деятельность
	
	8
	6

	
	ИТОГО:
	68
	35
	33


Выполнение практической части программы 8 класс
	№
	Разделы и темы  


	Всего часов
	Количество часов

	
	
	
	теория
	практика

	1.  Электротехника
	12
	
	

	1.1
	Бытовые  электроприборы
	
	3
	3

	1.2
	Электромонтажные и сборочные технологии
	
	2
	2

	1.3
	Электротехнические устройства с элементами автоматики
	
	1
	1

	2.  Современное производство и профессиональное самоопределение
	4
	
	

	2.1
	Сферы производства и разделение труда
	
	2
	

	2.2
	Профессиональное  образование и профессиональная  карьера
	
	2
	

	3. Семейная экономика
	6
	
	

	3.1
	Бюджет семьи
	
	6
	

	4. Технология домашнего хозяйства
	4
	
	

	4.1
	Экология жилища
	
	1
	1

	4.2
	Системы водоснабжения и канализации в доме
	
	1
	1

	5. Технологии исследовательской и опытнической деятельности
	8
	
	

	5.1
	Исследовательская и созидательная деятельность
	
	5
	3

	
	ИТОГО:
	34
	23
	11


Тематическое планирование 5 класс
	№ урока
	Тема  урока

	дата
	Виды деятельности учащихся


	Раздел 1. Кулинария – 12 часов (7 уроков + 5 практических занятий)

	Тема 1. Санитария и гигиена  -1 час.

	1
	Вводное  занятие. Знакомство с предметом технология. 

Кулинария. Санитария и гигиена. Общие  правила безопасных  приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению  кухни и столовой.  
	
	Овладевать навыками личной  гигиены при приготовлении пищи.

Организовывать рабочее место. Определять набор безопасных для здоровья моющих средств для посуды и кабинета.

Осваивать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, колющими  и  режущими  инструментами, горячими  жидкостями
Анализировать требования к соблюдению технологических  процессов приготовления  пищи.

	Тема 2. Физиология питания -1 час.

	2
	Физиология питания. Понятие о процессе пищеварения.  Общие сведения о питательных веществах.
	
	Изучать основы физиологии питания человека. Находить и предъявлять информацию о содержании в пищевых продуктах ви​таминов, минеральных солей и микро​элементов. Составлять меню, отвечающее здоро​вому образу жизни. Находить рецепты блюд, отвечающие принципам рационального питания.

	Тема 3. Блюда из яиц, бутерброды, горячие напитки -  4 часа.

	3
	Блюда из яиц. Значение яиц в питании человека. Технология приготовления блюд из яиц.
	
	Изучать способы определения свежести яиц.



	4
	Приготовления блюда из яиц.
	
	Практическая  работа
Выполнять художественное оформление яиц к народным праздникам.

	5
	Бутерброды и горячие напитки. Особенности приготовления различных видов бутербродов. Виды  горячих напитков.
	
	Определять вкусовые сочетания продуктов в бутербродах "ассорти на хлебе".

Проводить сравнительный анализ вкусовых качеств различных видов чая и кофе.

	6
	Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.
	
	Практическая работа
Выполнять эскизы художественного оформления  бутербродов.

Приготавливать и оформлять бутерброды.

Подсушивать хлеб для канапе в жарочном шкафу или тостере

	Тема 4. Блюда из овощей - 4 часа.

	7
	Блюда из овощей. Виды овощей, используемых в кулинарии. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей.
	
	Экономно расходовать продукты. Выполнять эскизы оформления салатов для салатниц различной формы. Рассчитывать калорийность приготовленных блюд.

Осваивать безопасные приёмы тепловой обработки овощей. 

	8
	Определение доброкачественности овощей.
	
	Практическая  работа
Определять доброкачественность овощей  по внешнему виду и с помощью индикаторов. 

Выполнять сортировку, мойку, очистку, промывание овощей.

	9
	Технология приготовления блюд из сырых и отварных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд. 
	
	Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте. Готовить салат из сырых овощей. Готовить гарниры и блюда из варёных овощей. Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады

	10
	Приготовление блюд из сырых и вареных овощей.
	
	Практическая  работа
Выполнять нарезку овощей соломкой, кубиками, кружочками, дольками, кольцами и др.

Выполнять фигурную нарезку овощей для художественного оформления салатов.

Отрабатывать точность и координацию движений при выполнении приёмов нарезки. Органолептически оценивать  готовые блюда. 

	Тема 5. Сервировка стола. Этикет.- 2 часа.

	11
	Сервировка стола. Особенности сервировки стола. Правила пользования столовыми приборами.
	
	Проводить сравнительный анализ ви​дов сервировки стола. Подбирать столовое белье для серви​ровки.

Подбирать столовую посуду и прибо​ры. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для праздничного стола.

Составлять меню.

	12
	Оформление стола к празднику.
	
	Практическая работа
Выполнять сервировку стола к завтраку, обеду, ужину. Выполнять сервировку различных ви​дов праздничного стола (по бригадам). Овладевать навыками эстетического оформления стола.

Участвовать в ролевой игре «Хозяйка и гости за столом». Выполнять проект «Праздничный стол»

	Раздел 2. Оформление интерьера – 2 часа (1 урок +1 практическое занятие)

	Тема 1. Интерьер кухни, столовой – 2 часа.

	13
	Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере. Создание интерьера кухни.
	
	Находить и представлять информацию по истории интерьера народов мира.

Знакомиться с функциональными, эстетическими, санитарно-гигиеническими требованиями к интерьеру.

	14
	Выполнение эскиза интерьера кухни.
	
	Практическая  работа
Выполнять эскизы интерьера кухни, столовой. кухни- столовой. Выполнять эскизы элементов декора​тивного оформления столовой

	Раздел 3. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 34 часа

(17 уроков + 17 практических занятий)

	Тема 1. Свойства текстильных материалов – 4 часа 

	15
	Классификация текстильных волокон Натуральные растительные волокна. Общие понятия о процессах прядения нитей  и ткачества.
	
	Изучать характеристики различных ви​дов волокон и тканей по коллекциям.

Исследовать свойства тканей из нату​ральных волокон.

	16
	Изучение свойств нитей основы и утка.
	
	Практическая  работа
Исследовать свойства долевой и уточ​ной нитей в ткани. 

	17
	Свойства текстильных материалов. Ткани из натуральных и растительных волокон, их свойства. Виды переплетений.
	
	Определять виды переплетения нитей в ткани. Находить информацию о новых свой​ствах современных тканей.

Распознавать виды ткани.

	18
	Определение лицевой и изнаночной сторон ткани, направления долевой нити в ткани.
	
	Практическая  работа

Определять лицевую и изнаночную стороны ткани. Определять направление долевой нити и ткани.

Проводить сравнительный анализ прочности окраски различных тканей.

Оформлять результаты исследований.  

	Тема 2. Элементы машиноведения – 6 часов 

	19
	Классификация машин швейного производства. Устройство и техническая характеристика бытовой швейной машины.
	
	Находить информацию и проводить сравнительный анализ технических характеристик швейных машин от их соз​дания до наших дней.

	20
	Заправка верхней нити.
	
	Практическая  работа

Заправлять верхнюю  нить. 

	21
	Челночное устройство универсальной швейной машины.
	
	Разбирать и собирать челнок универсальной швейной машины.

	22
	Намотка  нити на шпульку. Заправка нижней нити.
	
	Практическая  работа 
Включать и выключать маховое коле​со. Наматывать нить на шпульку. Заправлять нижнюю нить.

	23
	Виды приводов швейной машины, их устройство
	
	Изучать устройство современной быто​вой швейной машины.

	24
	Выполнение машинных строчек  на ткани по намеченным линиям.
	
	Практическая  работа

Выполнять машинные строчки на тка​ни по намеченным линиям.  Овладевать безопасными приемами труда

	Тема 3. Конструирование швейных изделий – 4 часа 

	25


	Роль конструирования в выполнении основных требований к одежде. Основные точки и линии измерения фигуры человека.
	
	Анализировать особенности фигуры человека различных типов. Рассчитывать количество ткани на из​делие.

	26
	Снятие мерок и запись результатов измерения. 

Текущая промежуточная контрольная работа
	
	Практическая работа
Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.

	27
	Последовательность построения чертежа  основы швейного изделия. Расчетные формулы для построения чертежа фартука.
	
	Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.

	28
	Построение чертежа   фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам.
	
	Практическая работа
Строить чертеж швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным раз​мерам.

	Тема 4. Моделирование швейных изделий – 2 часа 

	29
	Способы моделирования швейных изделий.  
	
	Находить информацию о современных направлениях молы. Разрабатывать эскизы различных моде​лей женской одежды.

	30
	Моделирование фартука. Расчет количества ткани на изделие.
	
	Практическая работа
Моделировать выбранный фасон швейного изделия по чертежу его осно​вы.

Выполнять подготовку выкройки вы​бранного фасона швейного изделия к  раскрою

	Тема 5. Технология изготовления швейных изделий – 18 часов  

	31
	Ручные стежки строчки
	
	Выполнять образцы ручных и машин​ных стежков, строчек и швов.

	32
	Выполнение ручных стежков и строчек
	
	Практическая работа
Отрабатывать точность движений, ко​ординацию и глазомер при выполнении швов.

	33
	Технология выполнения машинных швов, их условные графические обозначения
	
	Обосновывать выбор вида соедини​тельных и краевых швов для данного изделия в зависимости от  конструкции, технологии изготовления, свойств ткани и наличия необходимого оборудования.

	34
	Отработка техники выполнения соединительных и краевых швов.
	
	Практическая работа
Отрабатывать точность движений, ко​ординацию и глазомер при выполнении швов.

	35
	Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки выкройки на ткани
	
	Определять способ подготовки данно​го вида ткани к раскрою.

Планировать время и последователь​ность выполнения отдельных операций и работы в целом.

	36
	Выполнение раскладки выкройки на ткани. Раскрой. 
	
	Практическая работа
Выполнять раскладку выкроек на раз​личных тканях

	37
	Способы переноса контурных и контрольных линий выкройки на ткань.
	
	Переводить контурные и контрольные линии выкройки на парные детали кроя.

	38
	Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя.
	
	Практическая работа
Читать технологическую документацию и выполнять образцы поузловой обработ​ки швейных изделий.

	39
	 Технология обработки  бретелей и нагрудника фартука.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	40
	Обработка нагрудника и бретелей. 
	
	Практическая работа
Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы. Овладевать безопасными приемами труда.

	41
	Способы обработки накладных карманов
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	42
	Обработка карманов  
	
	Практическая работа
Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы. Овладевать безопасными приемами труда.

	43
	Способы соединения карманов с нижней частью фартука
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	44
	Настрачивание карманов на нижнюю часть фартука.
	
	Практическая работа
Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы. Овладевать безопасными приемами труда.

	45
	Технология обработки  нижней  части фартука.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	46
	Обработка боковых и нижнего срезов  фартука.
	
	Практическая работа
Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы. Овладевать безопасными приемами труда.

	47
	Технология соединения нижней части фартука с нагрудником. Приемы влажно-тепловой обработки.
	
	Подготавливать и проводить примерку, исправлять дефекты.

Выбирать режим и выполнять влажно- тепловую обработку изделия.

	48
	Окончательная отделка изделия.  

Контроль качества готового изделия.
	
	Практическая работа
Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки

	Раздел 4. Художественные ремесла – 8 часов (5 уроков +3 практических занятия)

	Тема 1. Декоративно-прикладное  искусство – 2 часа.

	49
	Декоративно-прикладное искусство народов нашей страны. Традиционные виды рукоделия. 
	
	Изучать лучшие работы мастеров деко​ративно-прикладного искусства на базе этнографических и школьных музеев. Анализировать особенности декоратив​ного искусства народов России.

Находить информацию для изучения видов народных промыслов данною региона. Зарисовывать и фотографировать наи​более интересные образцы рукоделия.

	50
	Традиции, обряды, семейные праздники.
	
	Проводить сравнительный анализ тех​нологических и эстетических возможнос​тей различных материалов, применяемых в декоративно-прикладном искусстве. 

	Тема 2. Основы композиции  и законы восприятия цвета при создании предметов

декоративно-прикладного искусства – 2 часа.

	51
	Роль композиции  в художественном  произведении   декоративно-прикладного искусства. Символика в орнаменте. 
	
	Определять соответствие композици​онного решения функциональному назначению изделия.

Выполнять статичную, динамичную, симметричную и асимметричную компо​зиции.

	52
	Выполнение эскизов орнаментов.
	
	Практическая работа
Зарисовывать природные мотивы с на​туры и осуществлять их стилизацию. Выполнять эскизы орнаментов для платка, одежды, декоративных панно и др.

	Тема 3. Лоскутное шитье – 4 часа.

	53
	Лоскутное шитье. Возможности лоскутной пластики, ее связь с направлениями современной моды.
	
	Изучать различные виды техники лос​кутного шитья.

Составлять орнаменты для лоскутного шитья на компьютере с помощью графи​ческого редактора.

	54
	Изготовление шаблонов из картонов или плотной бумаги. Раскрой деталей изделия. 
	
	Практическая работа
Изготавливать шаблоны из картона или плотной бумаги.

	55
	Технология соединения деталей между собой. Использование прокладочных материалов.
	
	Подбирать лоскуты ткани, соответству​ющие по цвету, фактуре, качеству волок​нистого состава.

	56
	Изготовление прихватки в технике лоскутного шитья.    
	
	Практическая работа
Изготавливать изделие в технике лоскутного шитья.

Рационально использовать отходы. Обсуждать наиболее удачные работы.

	Раздел 5. Технология исследовательской и опытнической деятельности – 12 часов 

(8 уроков + 4 практических занятия)

	Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность – 12 часов.

	57
	Введение в проектную деятельность. Виды проектов.
	
	Участвовать в проектах социальной направленности.

	58
	Организация работы над проектом. Формулировка проблемы и поиск путей её решения.
	
	Собирать коллекцию образцов декоративно-прикладного искусства края. 

	59
	Разработка вариантов проектируемых изделий. Анализ лучших вариантов.

Итоговая промежуточная контрольная работа
	
	Проводить сравнительный анализ тех​нологических и эстетических возможнос​тей различных материалов, применяемых в декоративно-прикладном искусстве.

	60
	Выбор материалов, оборудования, инструментов и приспособлений для изготовления  изделия.
	
	Планировать время и последователь​ность выполнения отдельных операций и работы в целом.

	61
	Технологический этап выполнения творческого проекта.
	
	Изго​тавливать изделия в технике лоскутного шитья. 

	62
	Разработка технологии последовательности изготовления изделия.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	63
	Технологический этап выполнения творческого проекта.  Изготовление изделия
	
	Практическая работа
Изго​тавливать изделия в технике лоскутного шитья

	64
	Технологический этап выполнения творческого проекта.  Изготовление изделия
	
	 Практическая работа

Изго​тавливать изделия в технике лоскутного шитья

	65
	Технологический этап выполнения творческого проекта.  Изготовление изделия.
	
	Практическая работа

Изго​тавливать изделия в технике лоскутного шитья

	66
	Технологический этап выполнения творческого проекта.  Изготовление изделия.
	
	Практическая работа

Изго​тавливать изделия в технике лоскутного шитья

	67
	Оформление проектной документации.
	
	Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки

	68
	Защита проекта.
	
	Участвовать в коллек-тивном обсужде​нии работ


Тематическое планирование 6 класс
	№
урока
	Тема  урока

	дата
	Виды деятельности учащихся

	Раздел 1. Кулинария – 14 часов (8 уроков + 6 практических занятий)

	Тема 1.  Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря -  4 часа.

	1
	Вводное  занятие. Знакомство с предметом технология. 
Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря. Рыбные полуфабрикаты.
	
	Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению рыбных блюд. Осваивать безопасные приёмы мытья посуды и кухонного инвентаря ручным и машинными способами.

	2
	Определение свежести рыбы. Определение срока годности рыбных консервов.
	
	Практическая  работа
Определять свежесть рыбы органолептическими и лабораторными  методами. Определять срок годности рыбных консервов. Читать штриховые коды на упаковках пищевых продуктов.

	3
	Технология приготовления блюд из рыбы и морепродуктов. Требования к качеству готовых блюд.
	
	Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать и готовить блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. 

Рассчитывать калорийность приготовленных блюд. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.

	4
	Приготовление блюд из рыбы и морепродуктов. 
	
	Практическая  работа
Оттаивать и выполнять механическую кулинарную обработку свежемороженой рыбы. Выполнять механическую обработку чешуйчатой рыбы.

Разделывать солёную рыбу. Выбирать оптимальный режим работы электронагревательных приборов в зависимости от вида тепловой кулинарной обработки.

	Тема 2. Блюда  из круп, бобовых, макаронных изделий- 2 часа.

	5
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий. 
	
	Читать маркировку и штриховые коды на упаковках. Анализировать состав пищевых ве​ществ в продуктах. Выполнять механическую кулинарную обработку крупы. 

	6
	Приготовление рассыпчатой, вязкой или жидкой каши. Приготовление гарнира из макаронных изделий.
	
	Практическая работа
Готовить рассыпчатую, вязкую или жидкую каши.

Готовить гарнир из макаронных изде​лий. Определять экспериментально оптимальное соотношение крупы и жидкости при варке гарнира из крупы.
Готовить и оформлять блюда из крупы и макаронных изделий.

Определять консистенцию блюда.

	Тема 3. Приготовление обеда в походных условиях- 2 часа.

	7
	Приготовление обеда в походных условиях. 

Расчёт количества и состава продуктов для похода. Способы обеззараживания воды.
	
	Читать маркировку и штриховые коды на упаковках. Анализировать состав пищевых ве​ществ в продуктах. Готовить пищу в походных условиях.

Соблюдать меры противопожарной безопасности и бережного отношения к природе.

	8
	Расчёт количества и состава продуктов для похода. Контроль качества воды из природных источников.
	
	Практическая  работа
Рассчитывать количество и состав про​дуктов для похода. Контролировать качество воды из при​родных источников.

Подготавливать природную воду к употреблению.

	Тема 4. Блюда из молока и кисломолочных продуктов – 2 часа.

	9
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов.
Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека.
	
	Читать маркировку и штриховые коды на упаковках. Анализировать состав пищевых ве​ществ в продуктах. Определять срок хранения молока и кисломолочных продуктов в  разных условиях.

	10
	Приготовление молочного супа или молочной каши.
	
	Практическая  работа
Готовить молочный суп или молочную кашу.

Органолептически оценивать качество молочных продуктов.

Рассчитывать калорийность приготовленных блюд.

	Тема 5. Изделия из теста – 4 часа.

	11
	Изделия из теста. Виды теста. Способы  приготовления теста  для  блинов, оладий, блинчиков.
	
	Анализировать рецептуру и кулинар​ное использование различных видов тес​та. Выполнять механическую кулинарную обработку муки. Выбирать оптимальный режим работы электронагревательных приборов. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.

	12
	Выпечка блинов.

	
	Практическая работа
Готовить тесто для блинов. Выпекать блины. Соблюдать безопасные приемы труда с горячими жидкостями. Рассчитывать калорийность приготовленных блюд. Составлять рецептурный альбом блюд из теста.

	13
	Технология приготовления пресного  слоёного  теста. Рецептура и технология приготовления  песочного теста.
	
	Готовить пресное слоеное тесто. Готовить песочное тесто.

	14
	Выпечка кондитерских изделий из пресного слоёного и песочного теста.
	
	Выпекать кондитерские изделия из пресного слоеного теста. Выпекать изделия из песочного теста.

Осваивать безопасные приемы мытья посуды и кухонного инвентаря.

	Раздел 2. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 32 часа

(16 уроков + 16 практических занятий)

	Тема 1. Свойства текстильных материалов – 4 часа 

	15
	Классификация текстильных волокон. Способы получения натуральных волокон животного происхождения. 
	
	Находить информацию о новых свой​ствах современных тканей. 

	16
	Изучение свойств тканей из волокон животного происхождения. 
	
	Практическая  работа
Изучать характеристики различных ви​дов волокон и тканей по коллекциям.

Исследовать свойства тканей из нату​ральных волокон.

	17
	Механические, физические, технологические, эксплуатационные свойства тканей.
	
	Определять виды переплетения нитей в ткани.

Исследовать свойства тканей из нату​ральных волокон.

	18
	Распознавание волокон и нитей  из шёлка и шерсти.
	
	Практическая  работа  

Распознавать виды ткани.
Оформлять результаты исследований.

	Тема 2. Элементы машиноведения – 4 часа 

	19
	Назначение, устройство и принцип действия регуляторов универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани.
	
	Изучать устройство современной быто​вой швейной машины. Заменять иглу в швейной машине.

	20
	Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей. 
	
	Практическая  работа
Выполнять машинные строчки с раз​личной длиной стежка, закреплять строч​ку обратным ходом машины.

Регулировать качество машинной строчки для различных видов тканей.  

	21
	Устройство и работа механизма двигателя ткани. Назначение и принцип  получения простой и сложной зигзагообразной строчки.
	
	Изучать устройство современной быто​вой швейной машины.
Анализировать причины возникновения дефектов машинной строчки и нахо​дить способы их устранения.

	22
	Выполнение зигзагообразной строчки.
	
	Практическая  работа 

Выполнять зигзагообразную строчку. Обрабатывать срезы зигзагообразной строчкой.
Овладевать безопасными приемами труда

	Тема 3. Конструирование швейных изделий – 2 часа  

	23
	Системы конструирования одежды.  Последовательность построения чертежей основы швейных изделий по своим меркам. 
	
	Анализировать особенности фигуры человека различных типов. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Рассчитывать количество ткани на из​делие.

	24
	Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение  чертежей швейного изделия  в М 1 : 4 и 1 : 1.
	
	Практическая работа
Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Строить чертеж швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным раз​мерам.

	Тема 4. Моделирование швейных изделий – 4 часа 

	25
	Способы моделирования швейных  изделий. Определение количества ткани на изделие.
	
	Находить информацию о современных направлениях молы. Разрабатывать эскизы различных моде​лей женской одежды. Выполнять подготовку выкройки вы​бранного фасона швейного изделия к  раскрою. Рассчитывать количество ткани на из​делие.

	26
	Моделирование швейного изделия. Расчёт количества ткани на изделие.
Текущая промежуточная контрольная работа
	
	Практическая работа
Моделировать выбранный фасон швейного изделия по чертежу его осно​вы.

	27
	Способы копирования выкройки из журналов. 
	
	Изучить способы копирования выкройки из журнала мод. Проверять и корректировать выкройку с учетом своих мерок и особенностей фи​гуры.

	28
	Подготовка выкройки выбранного фасона швейного изделия к раскрою.
	
	Практическая работа
Копировать выкройку из журнала мод, проверять и корректировать выкройку с учетом своих мерок и особенностей фи​гуры.

	Тема 5. Технология изготовления швейных изделий – 18 часов  

	29
	Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки  выкройки на ткани.
	
	Определять способ подготовки данно​го вида ткани к раскрою. Планировать время и последователь​ность выполнения отдельных операций и работы в целом.

	30
	Выполнение раскладки выкроек.
	
	Практическая работа
Выполнять раскладку выкроек на раз​личных тканях. Переводить контурные и контрольные линии выкройки на парные детали кроя.

	31
	Технология выполнения машинных  швов, их условные графические обозначения.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять образцы поузловой обработ​ки швейных изделий.

	32
	Отработка техники выполнения соединительных, краевых и отделочных швов на лоскутках ткани.
	
	Практическая работа
Выполнять образцы ручных и машин​ных стежков, строчек и швов. Отрабатывать точность движений, ко​ординацию и глазомер при выполнении швов.

	33
	Подготовка деталей кроя к обработке.
	
	Обосновывать выбор вида соедини​тельных, краевых и отделочных швов для данного изделия в зависимости от сто конструкции, технологии изготовления, свойств ткани и наличия необходимого оборудования.

	34
	Прокладывание  контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя.
	
	Практическая работа
Отрабатывать точность движений, ко​ординацию и глазомер при выполнении швов.

	35
	 Сборка изделия. Проведение  примерки, выявление и исправление дефектов.
	
	Подготавливать и проводить примерку, исправлять дефекты.

	36
	Проведение примерки, исправление дефектов. 
	
	Практическая работа
Подготавливать и проводить примерку, исправлять дефекты.

	37
	Стачивание деталей поясного изделия.
	
	Овладевать безопасными приемами труда. Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы.

	38
	Стачивание деталей и выполнение отделочных работ.
	
	Практическая работа
Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы.

	39
	Технология обработки застёжки в поясном изделии.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	40
	Обработка застёжки  поясного изделия. 
	
	Практическая работа
Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы.

	41
	Технология обработки верхнего края поясного изделия.  
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	42
	Обработка верхнего края поясного изделия притачным поясом.
	
	Практическая работа

Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы.

	43
	Технология обработка низа швейного изделия  разными способами.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	44
	Подшивание низа изделия потайными подшивочными стежками. 
	
	Практическая работа
Подшивать низ изделия потайными подшивочными стежками.

	45
	Приёмы влажно - тепловой обработки тканей из натуральных и химических волокон.
	
	Выбирать режим и выполнять влажно- тепловую обработку изделия.

	46
	Окончательная отделка изделия.  ВТО.  Контроль качества готового изделия.
	
	Практическая работа
Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки

	Раздел 3. Художественные ремесла – 8 часов (4 урока + 4 практических занятия)

	Тема 1. Роспись ткани – 4 часа.

	47
	Роспись ткани.  Художественные особенности  свободной росписи ткани.  Приёмы выполнения свободной росписи.
	
	Выбирать краситель и ткань для изде​лия. Организовывать рабочее место. Выбирать краски и кисти. Создавать композицию с изображени​ем пейзажа для панно или платка в тех​нике свободной росписи по ткани.

	48
	Оформление изделия в технике свободной росписи тканей. 
	
	Практическая работа
Оформлять швейные изделия в техни​ке свободной росписи.

	49
	История   появления   техники "узелковый  батик". Способы завязывания узелков и складывания ткани.
	
	Выбирать краситель и ткань для изде​лия. Организовывать рабочее место. Выбирать краски и кисти. Создавать композицию с изображени​ем пейзажа для панно или платка в тех​нике свободной росписи по ткани.

	50
	Оформление  изделия в технике "узелковый батик".
	
	Практическая работа
Оформлять швейные изделия в техни​ке узелкового батика.

	Тема 2.  Вязание крючком - 4 часа.

	51
	Вязание крючком. Инструменты  и материалы для вязания крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком.
	
	Зарисовывать современные и старин​ные узоры и орнаменты. Подбирать крючок и нитки для вяза​ния.

	52
	Изготовление образцов вязания крючком.
	
	Практическая работа
Вязать образцы крючком.

Отрабатывать точность движений, ко​ординацию и глазомер

	53
	Технология выполнения различных петель. Раппорт узора и его запись.
	
	Читать технологическую документацию. 

	54
	Изготовление образцов вязания крючком.
	
	Практическая работа
Вязать образцы крючком.

Отрабатывать точность движений, ко​ординацию и глазомер

	Раздел 4. Оформление интерьера – 2 часа (1 урок +1 практическое занятие)

	Тема 1. Интерьер  жилого  дома – 2 часа.

	55
	Интерьер жилого дома.  Понятие о композиции в интерьере. Характерные особенности интерьера жилища. Роль освещения в интерьере.
	
	Выполнять эскиз планировки городс​кой квартиры, сельского дома, детской комнаты. Разрабатывать проект рационального  размещения электроосветительного обо​рудования в жилом доме с учетом при​менения энергосберегающих технологий. Находить информацию о технических характеристиках современной бытовой техники и анализировать возможности ее использования в интерьере.

	56
	Выполнение эскиза планировки детской комнаты.
Итоговая промежуточная контрольная работа
	
	Практическая  работа
Выполнять эскиз художественного оформления интерьера детской комнаты

	Раздел 5. Электротехника - 2 часа (1 урок +1 практическое занятие)

	Тема 1 .Бытовые  электроприборы- 2 часа.

	57
	Бытовые электроприборы. Применение электрической энергии  в промышленности, на транспорте и в быту.
	
	Осознавать роль электрической энер​гии в нашей жизни и необходимость ее экономии. Находить информацию и анализиро​вать технические характеристики энер​госберегающих осветительных приборов.

	58
	Изучение безопасных приёмов работы с бытовым электрооборудованием.
	
	Практическая  работа
Выполнение эскизов плакатов по электробезопасности в быту.

	Раздел 6. Технология исследовательской и опытнической деятельности – 10 часов 

(5 уроков + 5 практических занятия)

	Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность – 10 часов.

	59
	Организация работы над проектом. Формулировка проблемы и поиск путей её решения.
	
	Участвовать в проектах социальной направленности.

	60
	Разработка вариантов проектируемых изделий. Анализ лучших вариантов.

Итоговая промежуточная контрольная работа
	
	Собирать коллекцию образцов декоративно-прикладного искусства края. 

	61
	Выбор материалов, оборудования, инструментов и приспособлений для изготовления  изделия.
	
	Проводить сравнительный анализ тех​нологических и эстетических возможнос​тей различных материалов, применяемых в декоративно-прикладном искусстве.

	62
	Конструирование и моделирование проектируемого изделия. 
	
	Практическая работа

Читать технологическую документацию и выполнять конструирование и моделирование проектируемого изделия.

	63
	Разработка технологии последовательности изготовления изделия. 
	
	Практическая работа
Планировать время и последователь​ность выполнения отдельных операций и работы в целом. Составить технологическую карту. 

	64
	Технологический этап выполнения творческого проекта. Изготовление изделия
	
	Практическая работа

Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий. Изго​тавливать изделия

	65
	Технологический этап выполнения творческого проекта. Изготовление изделия
	
	Практическая работа

Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий. Изго​тавливать изделия 

	66
	Технологический этап выполнения творческого проекта. Изготовление изделия
	
	Практическая работа

Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий. Изго​тавливать изделия 

	67
	Оформление проектной документации.
	
	Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки

	68
	Защита проекта.
	
	Участвовать в коллективном обсужде​нии творческих работ.


Тематическое планирование 7 класс

	№
урока
	Тема  урока

	дата
	Виды деятельности учащихся

	Раздел 1. Кулинария – 8 часов (4 урока + 4 практических занятия)

	Тема 1. Блюда из птицы – 2 часа.

	1
	Вводное  занятие. Знакомство с учебной программой. 

Блюда из птицы. Виды сельскохозяйственной птицы  и их кулинарное употребление.
	
	Подбирать инструменты и приспособления для механической  кулинарной обработки птицы. Планировать последовательность технологических операций. 

Рассчитывать калорийность приготовленных блюд.

	2
	Приготовление блюда из сельскохозяйственной  птицы.
	
	Практическая  работа

Осуществлять механическую кулинарную обработку птицы. Готовить блюда из домашней птицы.

Оформлять готовое блюдо из птицы и подавать его к столу.

Сервировать стол к обеду.

Соблюдать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, инструментами и приспособлениями.

	Тема 2. Блюда из мяса 4 часа.

	3
	Блюда из мяса. Значение и место мясных блюд в питании. Условия и сроки хранения мяса и мясных полуфабрикатов.
	
	Проводить сравнительный  анализ кулинарного использования различных видов мяса. Изучать различные способы тепловой кулинарной обработки мяса (варка, жарка, тушение, запекание, жарка во фритюре, копчение и др.). 

	4
	Определение качества мяса органолептическими  методами. 
	
	Практическая  работа

Определять качество мяса органолептическими и лабораторными методами.

Выполнять механическую кулинарную обработку мяса. 

	5
	Технология приготовления мясных блюд. 
	
	Выбирать оптимальный режим работы электронагревательных приборов в зависимости  от вида тепловой кулинарной обработки. Планировать последовательность технологических операций.  

Проводить самооценку качества приготовленного блюда по картам контроля.

	6
	Приготовление мясных блюд.
	
	Практическая работа

Готовить натуральную рубленую массу из мяса.

Выбирать, готовить и оформлять  блюда из мяса.

Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Рассчитывать калорийность приготовленных блюд.

Планировать время на приготовление выбранного блюда.

	Тема 3. Заправочные супы – 2 часа.

	7
	Заправочные супы. Значение супов в рационе питания. Технология приготовления заправочных супов.
	
	Рассчитывать количество мяса и дру​гих продуктов для приготовления супа.

Определять качество продуктов для приготовления супа. Рассчитывать калорийность приготов​ленных блюд. Выбирать оптимальный режим работы электронагревательных приборов. Сервировать стол и дегустировать го то вы с блюда.

	8
	Приготовление заправочного супа.
	
	Практическая  работа
Готовить бульон для заправочного су​па. Готовить и оформлять заправочный  суп. Определять консистенцию супа. Соблюдать безопасные приемы труда с горячими жидкостями. Осваивать безопасные приемы мытья посуды и кухонного инвентаря.

	Раздел 2. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 30 часов
(15 уроков + 15 практических занятий)

	Тема 1. Свойства текстильных материалов – 2 часа 

	9
	Способы получения и свойства  химических волокон. Сравнительные  характеристики тканей из натуральных и химических волокон.
	
	Изучать характеристики различных ви​дов волокон и тканей по коллекциям.

Исследовать свойства тканей из нату​ральных и химических волокон.

Находить информацию о новых свой​ствах современных тканей.

	10
	Распознавание  нитей из химических волокон в тканях.
	
	Практическая  работа
Распознавать виды ткани.
Оформлять результаты исследований.

	Тема 2. Элементы машиноведения – 8 часов 

	11
	Виды  неполадок в работе швейной машины. Назначение и конструкция различных современных приспособлений к швейной машине.
	
	Анализировать причины возникновения дефектов машинной строчки и нахо​дить способы их устранения.

Овладевать безопасными приемами труда

	12
	Устранение неполадок в работе швейной машины. Чистка и смазка швейной машины. 
	
	Практическая работа
Чистить и смазывать швейную маши​ну. Регулировать качество машинной строчки для различных видов тканей.
Обрабатывать срезы ткани на заправ​ленной  краеобмёточной машине.

	13
	Соединительные и краевые  швы 
	
	Отрабатывать точность движений, ко​ординацию и глазомер при выполнении швов.

	14
	Выполнение образцов двойного и запошивочного швов.
	
	Практическая работа
Выполнять образцы ручных и машин​ных стежков, строчек и швов.

	15
	Технология обработки горловины косой бейкой. 
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	16
	Выполнение образцов обработки горловины косой бейкой. 
	
	Практическая работа
Выполнить образец обработки горловины косой бейкой.

	17
	Технология обработки горловины подкройной обтачкой.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	18
	Технология обработки горловины подкройной обтачкой.
	
	Практическая работа
Выполнить образец обработки горловины косой бейкой.

	Тема 3. Конструирование швейных изделий – 4 часа 

	19
	Современные направления моды. Народный  костюм как основа в построении современных форм одежды.
	
	Выполнять эскизные зарисовки нацио​нальных костюмов. Находить информацию о современных направлениях молы. Разрабатывать эскизы различных моде​лей женской одежды. Выполнять эскизную разработку моде​ли спортивной одежды по чертежу швейного изделия с цельнокроеным рукавом на основе цветовых контрастов. Выбирать вид художественной отделки швейного изделия в зависимости от его назначения, модели и свойств ткани.

	20
	Снятие мерок и запись их в инструкционную карту. Правила построения чертежа ночной сорочки. Построение основы чертежа ночной сорочки в масштабе 1:1.
	
	Практическая  работа
Анализировать особенности фигуры человека различных типов.

Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.

	21
	Построение чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом в М 1:1.
	
	Строить чертеж швейного изделия в масштабе 1:1 по своим меркам или по заданным раз​мерам.

Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.

	22
	Изготовление выкройки плечевого изделия основы платья с цельнокроеным рукавом.
	
	Практическая  работа 
Копировать выкройку из журнала мод, проверять и корректировать выкройку с учетом своих мерок и особенностей фи​гуры.

Рассчитывать параметры и выполнять построение выкройки с помощью компь​ютера (при наличии специального программного обеспечения). Изготавливать готовую выкройку. 

	Тема 4. Моделирование швейных изделий – 2 часа 

	23
	Понятие композиции в одежде. Зрительные иллюзии в одежде. 
	
	Использовать зрительные иллюзии для подчеркивания достоинств и маскировки недостатков фигуры.

Подбирать цветовую гамму в костюме с учетом индивидуальных особенностей человека.

	24
	Моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
	
	Практическая  работа 
Моделировать выбранный фасон швейного изделия по чертежу его осно​вы.

Выполнять подготовку выкройки вы​бранного фасона швейного изделия к  раскрою 

	Тема 5. Технология изготовления швейных изделий – 14 часов  

	25
	Раскрой плечевого изделия.  Подготовка деталей кроя к обработке.
	
	Определять способ подготовки данно​го вида ткани к раскрою. Планировать время и последователь​ность выполнения отдельных операций и работы в целом.

	26
	Раскладка выкройки на ткани. Раскрой плечевого изделия.

Текущая промежуточная контрольная работа
	
	Практическая работа

Выполнять раскладку выкроек на раз​личных тканях. Переводить контурные и контрольные линии выкройки на парные детали кроя.

	27
	Подготовка изделия к примерке. Проведение примерки. Обработка плечевых срезов.
	
	Подготавливать и проводить примерку, исправлять дефекты.

	28
	Подготовка изделия к примерке. Проведение примерки. Обработка плечевых срезов.
	
	Практическая работа

Подготавливать и проводить примерку, исправлять дефекты.

	29
	Обработка горловины  плечевого изделия. 
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий. Овладевать безопасными приемами труда. 

	30
	Обработка горловины  плечевого изделия выбранным способом. 
	
	Практическая работа

Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы.

	31
	Обработка нижних срезов рукавов изделия.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	32
	Обработка нижних срезов рукавов изделия.
	
	Практическая работа

Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы.

	33
	Обработка боковых срезов изделия.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	34
	Обработка боковых срезов изделия.
	
	Практическая работа

Стачивать детали и выполнять отде​лочные работы.

	35
	Обработка нижнего среза изделия.
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий.

	36
	Обработка нижнего среза изделия.
	
	Практическая работа

Подшивать низ изделия потайными подшивочными стежками.

	37
	Окончательная обработка изделия и ВТО  изделия.  
	
	Выбирать режим и выполнять влажно- тепловую обработку изделия.

	38
	Окончательная обработка, отделка и ВТО  изделия.  
	
	Практическая работа

Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки

	Раздел 3. Художественные ремесла – 8 часов (4 урока + 4 практических занятия)

	Тема 1. Вязание на спицах- 8 часов

	39
	Вязание на спицах. Материалы и инструменты  для вязания.  Приёмы вязания на двух и пяти  спицах.
	
	Подбирать спицы и нитки для вяза​ния. Освоить приемы вязания на спиах.

	40
	Вязание образцов и изделий на спицах. Платочное и чулочное вязание.
	
	Практическая работа

Вязать образцы и изделия на спицах.

	41
	Технология выполнения образцов резинок.
	
	Читать технологическую документацию

	42
	Вязание образцов резинки 1х1, 2х2.
	
	Практическая работа

Вязать образцы и изделия на спицах.

	43
	Технология вязания простейших структурных узоров и элементов отделки.  
	
	Читать технологическую документацию

	44
	Вязание образцов структурных узоров и  элементов отделки.
	
	Практическая работа

Вязать образцы и изделия на спицах.

	45
	Технология  выполнения вязаных изделий.
	
	Читать технологическую документацию

	46
	Выполнение эскизов вязаных декоративных  элементов для платьев. Выполнение образцов вязаных изделий. 
	
	Практическая работа

Выполнять эскизы вязаных декоратив​ных элементов для одежды. Вязать образцы и изделия на спицах.

	Раздел 4. Оформление интерьера – 2 часа (1 урок +1 практическое занятие)

	Тема 1. Комнатные растения в интерьере – 2 часа.



	47
	Роль комнатных растений в интерьере.  Размещение комнатных растений в интерьере.
	
	Находить информацию о комнатных растениях и анализировать возможности ее использования в интерьере.
Разрабатывать проект размещения комнатных растений в жилом доме.

	48
	Выполнение эскиза интерьера с комнатными растениями.
	
	Практическая работа

Выполнять эскизы размещения ком​натных растений в интерьере.

Разрабатывать эскизы приусадебного участка с декоративными растениями

	Раздел 5. Электротехника - 2 часа (1 урок +1 практическое занятие)

	Тема 1. Бытовые электроприборы – 2 часа.

	49
	Бытовые электроприборы. Общие с ведения  о  бытовых микроволновых печах, об  их устройстве и о правилах эксплуатации.
	
	Осознавать роль электрической энер​гии в нашей жизни и необходимость ее экономии.

Находить информацию и анализиро​вать технические характеристики энер​госберегающих бытовых приборов. Изучать принципы действия и прави​ла эксплуатации микроволновой печи. 

	50
	Изучение безопасных приемов работы с бытовым электрооборудованием.
	
	Практическая работа

Выполнение эскизов плакатов по электробезопасности в быту.

	Раздел 6. Современное производство и профессиональное самоопределение – 

4 часа (2 урока + 2 практических занятия)

	Тема 1.  Профессиональное образование и профессиональная карьера – 4 часа.

	51
	Профессиональное самоопределение. Сферы и отрасли современного производства.  Основные составляющие   производства. Понятие о специальности и квалификации работника.
	
	Находить информацию о путях полу​чения профессионального образования и трудоустройства.

Знакомиться по справочнику с массо​выми профессиями.

	52
	Составление профессиограмм. Тестирование на профпригодность.
	
	Практическая работа

Пройти тестирование и составить профессиограмму на профпригодность согласно интересам.

	53
	Виды учреждений профессионального образования.
	
	Посещать учреждения профессионального образования и предприятие легкой про​мышленности.

	54
	Поиск информации о возможностях и путях получения профессионального образования и трудоустройства. Ознакомление по справочникам с массовыми профессиями.
	
	Практическая работа

Находить информацию о возможнос​тях получения профессионального обра​зования. Знакомиться по справочнику с массо​выми профессиями. 

	Раздел 7. Технология исследовательской и опытнической деятельности – 14 часов 

(8 уроков + 6 практических занятия)

	Тема  1. Исследовательская и созидательная деятельность - 14 часов.

	55
	Организация работы над проектом. Формулировка проблемы и поиск путей её решения.
	
	Участвовать в проектах социальной направленности.

	56
	Разработка вариантов проектируемых изделий. Заполнение этапов «Обоснование темы проекта», «Дизайн-анализ».
	
	Практическая  работа

Собирать коллекцию образцов декоративно-прикладного искусства края. Анализировать лучшие варианты.

	57
	Выбор материалов, оборудования, инструментов и приспособлений для изготовления  изделия.
	
	Проводить сравнительный анализ тех​нологических и эстетических возможнос​тей различных материалов, применяемых в декоративно-прикладном искусстве.

	58
	Заполнение этапа «Выбор материалов, инструменты и оборудование, техника безопасности».
	
	Практическая  работа

Оформление проектной документации.

	59
	Конструирование и моделирование проектируемого изделия.

Итоговая промежуточная контрольная работа
	
	Читать технологическую документацию и выполнять конструирование и моделирование проектируемого изделия.

	60
	Оформление проектной документации. Заполнение этапа «Конструирование и моделирование».
	
	Практическая работа
Оформление проектной документации.

	61
	Разработка технологии последовательности изготовления изделия. Технологический этап выполнения творческого проекта (изготовление изделия).
	
	Планировать время и последователь​ность выполнения отдельных операций и работы в целом. Составить технологическую карту.

	62
	Технологический этап выполнения творческого проекта 
	
	Практическая работа
Оформление проектной документации.

	63
	Технологический этап выполнения творческого проекта 
	
	Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий. Изго​тавливать изделия

	64
	Технологический этап выполнения творческого проекта.  Заполнение технологической карты.
	
	Практическая работа

Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий. Изго​тавливать изделия

	65
	Технологический этап выполнения творческого проекта. 
	
	Практическая работа
Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий. Изго​тавливать изделия

	66
	Оформление этапа «Экономическое обоснование проекта».
	
	Оформление проектной документации.

	67
	Оформление проектной документации.
	
	Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки

	68
	Защита проекта.
	
	Участвовать в коллективном обсужде​нии творческих работ.


Тематическое планирование 8 класс
	№
урока
	Тема  урока

	дата
	Виды деятельности учащихся

	Раздел 1. Семейная экономика – 6 часов (6 уроков)

	Тема 1. Бюджет семьи - 6 часов

	1
	Источники семейных доходов и бюджет семьи. Способы выявления потребностей семьи. Технология построения семейного бюджета. Доходы и расходы семьи.
	
	Оценивать  имеющиеся и возможные источники доходов семьи. Анализировать   потребности  членов семьи. 

	2
	Технология совершения покупок. Потребительские качества товаров и услуг. Способы защиты прав потребителей. 
	
	Анализировать потребительские качества товаров и услуг. Изучить способы защиты прав потребителей.

	3
	Анализ  качества и потребительских свойств товаров.
	
	Анализировать  качество и потребительские свойства товаров.

	4
	Источники доходов семьи. Потребности членов семьи. Планирование  недельных, месячных  и годовых  расходов семьи с учётом её состава.
	
	Планировать недельные, месячные и годовые расходы  семьи с учётом её состава.

	5
	Технология ведения бизнеса. Оценка возможностей  предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета.
	
	Оценивать возможности  предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета.

	6
	Планирование   индивидуальной трудовой  деятельности.
	
	Планировать  возможную индивидуальную  трудовую деятельность.

	Раздел 2. Технология домашнего хозяйства – 4 часа (2 урока +  2 практических занятия)

	Тема 1. Экология жилища - 2 часа.

	7
	Характеристика основных элементов систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации в городском  доме. Правила их эксплуатации.  Ознакомление  с приточно-вытяжной естественной вентиляцией в помещении. 
	
	Знакомство с основными элементами систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации в городском  доме. Изучить правила их эксплуатации.  

	8
	 Ознакомление с системой фильтрации воды.   
	
	Практическая  работа

Знакомство  с приточно-вытяжной естественной вентиляцией в помещении.

	Тема 2 . Водоснабжение и канализация в доме - 2 часа.

	9
	Схемы горячего и холодного водоснабжения в многоэтажном доме. Система канализации в доме. Мусоропроводы и мусоросборники. 
	
	Изучить понятие об экологии жилища. Проанализировать современные системы фильтрации воды и систему безопасности жилища.  

	10
	Определение  расхода  и стоимости горячей и холодной воды за месяц.
	
	Практическая  работа
Знакомство  с системой фильтрации воды. Определение составляющих систем водоснабжения и канализации в школе и дома.

	Раздел 3. Современное  производство и профессиональное  самоопределение

– 4 часа (4 урока)

	Тема 1. Сферы производства и разделение труда - 2 часа.

	11
	Сферы и отрасли современного производства. Основные составляющие производства.  Факторы, влияющие на уровень оплаты труда. 
	
	Анализировать типовые структуры предприятия и профессиональною деле​ния работников.

Знакомиться с технологической куль​турой современного производства.

Посещать предприятие легкой про​мышленности.

	12
	Понятие о профессии, специальности, квалификации и компетентности работника. Понятия «профессия», «специальность», «квалификация».
	
	Изучить понятие о профессии, специальности, квалификации и компетентности работника.

	Тема 2. Профессиональное образование и профессиональная карьера - 2 часа.

	13
	Региональный рынок труда и его конъюнктура. 
	
	Находить информацию о путях полу​чения профессионального образования и трудоустройства.

	14
	Профессиональные интересы, склонности и способности. Диагностика и самодиагностика профессиональной пригодности Источники получения информации о профессиях, путях и об уровнях профессионального образования. 
	
	Знакомиться по справочнику с массо​выми профессиями. Находить информацию о возможнос​тях получения профессионального обра​зования. Посещать предприятие легкой про​мышленности.

	Раздел 4. Электротехника – 12 часов (6 уроков + 6 практических занятий)

	Тема 1. Бытовые электроприборы - 6 часов.

	15
	Электронагревательные приборы, их безопасная эксплуатация. Электрическая и индукционная плиты на кухне. Принцип действия, правила эксплуатации. Преимущества и недостатки. 
	
	Осознавать роль электрической энер​гии в нашей жизни и необходимость ее экономии. Находить информацию и анализиро​вать технические характеристики энер​госберегающих осветительных приборов.

	16
	Правила безопасного пользования  бытовыми электроприборами. 
	
	Практическая работа
Выполнение эскизов плакатов по электробезопасности в быту.

	17
	Назначение, устройство, правила эксплуатации отопительных электроприборов. Устройство и принцип действия электрического фена.
	
	Находить информацию о назначении, устройстве, правилах эксплуатации отопительных электроприборов. Изучить устройство и принцип действия электрического фена.

	18
	Принцип работы, виды и правила эксплуатации бытовых холодильников и стиральных машин-автоматов, электрических вытяжных устройств.
	
	Практическая работа
Изучать принцип работы, виды и правила эксплуатации бытовых холодильников и стиральных машин-автоматов, электрических вытяжных устройств.

	19
	Электронные приборы: телевизоры, DVD, музыкальные центры, компьютеры, часы и др. 
	
	Находить информацию об электронных приборах: телевизоры, DVD, музыкальные центры, компьютеры, часы и др.

	20
	Оценивание допустимой суммарной  мощности электроприборов, подключаемых к одной розетке и в квартирной (домовой) сети.
	
	Практическая работа
Научиться практическим путем  оценивать допустимую суммарную  мощность электроприборов, подключаемых к одной розетке и в квартирной (домовой) сети. Рассчитывать допустимую  суммарную мощность электроприборов.

	Тема 2. Электромонтажные и сборочные технологии 4 часа.

	21
	Общее понятие об электрическом токе, о силе тока, напряжении и сопротивлении. Виды источников тока и приёмников электрической энергии.  Виды проводов.  


	
	Собирать электрическую цепь из деталей конструктора с гальваническим источником тока. 

Исследовать работу цепи при различных вариантах её сборки. 

	22
	Чтение  простых  электрических схем.   


	
	Практическая работа
Читать простые электрические схемы.

	23
	Инструменты для электромонтажных работ; приёмы монтажа.     Правила безопасной работы. Профессии, связанные с выполнением электромонтажных и наладочных работ.
	
	Ознакомиться с видами электромонтажных инструментов и приёмами их использования; выполнять упражнения по несложному электромонтажу.

	24
	Приёмы использования электромонтажных инструментов.  
	
	Практическая  работа
Использовать пробник для поиска обрыва в простых электрических цепях

	Тема 3. Электротехнические устройства с элементами автоматики - 2 часа.

	25
	Схема квартирной электропроводки. Работа счётчика электрической энергии. Элементы автоматики в бытовых электротехнических устройствах.  


	
	Знакомиться со схемой квартирной электропроводки. 

Определять расход и стоимость электроэнергии за месяц. 

	26
	Знакомство с устройством и принципом работы бытового электрического утюга с элементами автоматики.
	
	Практическая работа

Знакомиться с устройством и принципом работы бытового электрического утюга с элементами автоматики

	Раздел 5. Технология исследовательской и опытнической деятельности – 8 часов 

(5 уроков + 3 практических занятия)

	Тема  1. Исследовательская и созидательная деятельность - 8 часов.

	27
	Организация работы над проектом. Формулировка проблемы и поиск путей её решения.
	
	Участвовать в проектах социальной направленности.

	28
	Разработка вариантов проектируемых изделий. Анализ лучших вариантов.
	
	Собирать коллекцию образцов декоративно-прикладного искусства края. Анализировать лучшие варианты.

	29
	Выбор материалов, оборудования, инструментов и приспособлений для изготовления  изделия.
	
	Подобрать материалы, оборудование и приспособления для технологической обработки изделия.

	30
	Конструирование и моделирование проектируемого изделия.
	
	Практическая  работа

Читать технологическую документацию и выполнять конструирование и моделирование проектируемого изделия.

	31
	Разработка технологии последовательности изготовления изделия.
	
	Планировать время и последователь​ность выполнения отдельных операций и работы в целом. Составить технологическую карту.

	32
	Технологический этап выполнения творческого проекта (изготовление изделия)
	
	Практическая работа
Читать технологическую документацию и выполнять поузловую обработ​ку швейных изделий. Изго​тавливать изделия 

	33
	Оформление проектной документации.
	
	Практическая работа

Оформление проектной документации.

	34
	Защита проекта.
	
	Участвовать в коллективном обсужде​нии творческих работ.


23

